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CLASSIFICAÇÃO

TIPO

CASTAS

DOC DÃO

Tinto

TIPO DE SOLO

COLHEITA

VINIFICAÇÃO

ANÁLISES

SERVIÇO

CONSERVAÇÃO

Tinta Pinheiro, Tinta Roriz, Jaen, Etc

Granítico

2017

PROVA

 

Teor de álcool: 14% v/v
Acidez Total: 5,75g/L em ácido tartárico
pH: 3,39
Açúcares residuais: 0,8g/l

Deve ser servido à temperatura de 16 a 18ºC, a acompanhar pratos de carnes e caça.

Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre os 12 e 13ºC e com 
humidade relativa perto dos 60%. 

ENÓLOGO: Eng. Paulo Nunes

RÓTULO

Da distinção e sofisticação que originou este vinho criado a 580m de altitude, resul-
ta uma cor rubi onde se destaca o seu aroma a malmequer e �utos vermelhos, com 
final prolongado e persistente. 

Vinificado pelo processo tradicional com maceração prolongada em cubas inox com 
temperaturas de fermentação controlada de 26ºC.   
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